
PRZYSTAWKI I SAŁATKI (starters and salad)

Parmigiana di Melanzane (bakłażan zapiekany z mozzarella) z sosem pomidorowym . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  39
Parmigiana di Melanzane (aubergine with mozzarella) and tomato sauce

Tatar z łososia z morelową musztardą, ogórkiem, dymką i mini papryczkami . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  44
Salmon tartare with apricot mustard, cucumber, spring onion and mini peppers

Carpaccio z polędwicy wołowej z parmezanem i kaparami . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  48
Beef carpaccio with rocket salad, parmesan cheese and capers

Sałatka z kozim serem, sezonowymi owocami i orzechami . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  45
Goat cheese salad with seasonal fruits and wholenuts

Focaccia z rozmarynem i dipami . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  33
(tapenada z czarnych oliwek, pasta z karczocha z miętą, pasta z suszonych pomidorów)
Focaccia with rosemary and dips 
( olive tapenade, artichoke with mint dips, sun-drier toamtoes dips)

DESKA SERÓW (dla 2 os) . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  52
Selekcja włoskich serów, konfitura figowa, miód, orzechy, winogrona
Italian cheese selection, fig jam, honey, nuts, grapes

ANTIPASTO SOPRANO (dla 2/4 os). .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  80/145
Selekcja włoskich wędlin i serów, oliwki, suszone pomidory, kapary, pasty i konfitury, owoce, focaccia
Italian meat & cheese, olives, dried tomatoes, capers, dips and jams, fruits, focaccia

Drodzy Goście!

Dear Guests!

Do rachunków od 4 osób i więcej doliczana jest opłata serwisowa 10%. A 10% service charge applies to groups of 4 or more

Informujemy, że nasz system sprzedażowy nie przewiduje możliwości podziału rachunku. Kindly note that we do not split bills

Pełna lista alergenów i gramatury potraw dostępne są na życzenie - w razie potrzeby prosimy o kontakt z personelem.

A list of allergens is available upon request - please consult our staff.



ZUPY (soups)

Bulion z kaczki z kluseczkami, warzywami i oliwą pietruszkową. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  27

Duck broth with tortellini, vegetables and parsley oil

Krem szparagowy z grzankami i oliwą truflową. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  35

Asparagus cream soup with croutons and truffle oil

DOMOWE MAKARONY (pasta fresca)

Gnocchi z gorgonzolą, dynią, gruszką i orzechami włoskimi . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  39

Gnocchi with gorgonzola, pumpkin, pear and walnuts

Lasagne warzywna z sosem maślano – winnym . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  42

Vegetable lasagne with butter and wine sauce

Trofie nero z owocami morza, pomidorkami i chili   . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  56

Trofie nero with seafoods, tomatoes and chili

Spaghetti z krewetkami, szpinakiem, chili i pomidorkami  . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  52

Spaghetti with shrimps, szpinach, chili and tomatoes

Ravioli z kaczką w sosie maślanym z miodem gryczanym, migdałami i szałwią . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  48

Ravioli with goose in a butter sauce with buckweat honey, almonds and sage

Spaghetti Carbonara z guanciale . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  46

Spaghetti Carbonara with guanciale

Tagliatelle z kurczakiem, pieczarkami i suszonymi pomidorkami . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  46

Tagliatelle with chicken, mushrooms and dried tomatoes

Tagliatelle z polędwicą wołową i portobello  . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  59

Tagliatelle with beef and portobello mushrooms 

Lasagne bolognese z sosem pomidorowym . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  42 

Lasagne bolognese with tomato sauce



RYBY I OWOCE MORZA (fish and seafood)

Zupa rybna z owocami morza i grzankami (mała/duża) . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  42/70
Fish soup with seafood and toast

Krewetki z Ndują, pomidorkami, sałatką z cukinii i focaccią (9szt. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  59
Shrimps with Nduja, cherry tomatoes, zucchini salad and focaccia

Sandacz w kremowym sosie ziołowo – winnym z cytrusowym kawiorem z tapioki, . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  73 
czarną soczewicą i dzikim brokułem
Zander in a creamy herb and wine sauce  with citrus tapioca caviar, black lentils and wild broccoli

DANIA MIĘSNE (meat dishes)

Kurczak supreme z sosem truflowym, ziemniakami gratin i młodym szpinakiem . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  59 
z suszonymi pomidorami 
Supreme chicken with truffle sauce, potato gratin and baby spinach with sun-dried tomatoes

Polędwiczki wieprzowe w sosie grzybowym z puree ziemniaczanym . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  69 
z pieczonym czosnkiem i dzikim brokułem   
Pork tenderloin in mushroom sauce with mashed potatoes with roasted garlic and wild broccoli

Pierś z kaczki w sosie porto z figami i pieczonymi batatami  . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  73
Duck breast in port sauce with figs and sweet potatoes

Polędwica wołowa w sosie z zielonego pieprzu z ziemniakami gratin, . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 133 
glazurowanymi marchewkami z czarnuszką i czerwonym pieprzem
Beef tenderloin in green pepper sauce with potato gratin, glazed carrots with nigella seeds  
and red pepper

DESERY (desserts)

Tiramisu . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  30
Tiramisu

Tarta z musem czekoladowym i gruszką w białym winie . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  30
Tart with chocolate mousse and pears in white wine

Sernik baskijski z sosem z matchy z białą czekoladą i konfiturą wiśniową . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  33
Basque cheesecake with matcha sauce, white chocolate and cherry jam

Kawa smakosza (mini tiramisu, mini sernik, mini tarta, espresso) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .42
Gourmet coffee (mini tiramisu, mini cheesecake, mini tart, espresso) 



PIZZA

FOCACCIA z rozmarynem i dipami. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  33
Focaccia with rosemary

MARGHERITA (sos pomidorowy, mozzarella) . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  35
Margherita (tomato sauce, mozzarella)

CAPRICCIOSA (sos pomidorowy, smażone pieczarki, prosciutto cotto, mozzarella) . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  46
Capricciosa (tomato sauce, mushrooms, prosciutto cotto, mozzarella)

SALAMI (sos pomidorowy, salami Napoli, czosnek, mozzarella). .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  47
Salami (tomato sauce, salami Napoli, garlic, mozzarella)

DIAVOLA (sos pomidorowy, Spianata Piccante, czosnek, mozzarella) . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  47
Diavola (tomato sauce, Spianata Piccante, garlic, mozzarella)

SOPRANO (sos pomidorowy, szynka, pomidor, ricotta, pesto, mozzarella) . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  49
Soprano (tomato sauce, ham, tomatoes, pesto, mozzarella)

PARMEŃSKA (sos pomidorowy, Prosciutto di Parma, rukola, Grana Padano, mozzarella. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  55
PARMA (Prosciutto di Parma, rocket salad, Grana Padano, mozzarella)

WEGETARIAŃSKA . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  46 
(sos serowy, cukinia, pieczona dynia, suszone pomidory, mozzarella)
Vegetariana (cheese sauce, zucchini, roasted pumpkin, sun-dried tomatoes, mozzarella)

Z KOZIM SEREM ((sos serowy, kozi ser, konfitura z cebuli, suszone pomidory, mozzarella) . . .  .  .  .  .  .  .  49
Goat cheese (cheese sauce, goat cheese, onion jam, dried tomato, mozzarella)

CZTERY SERY (sos serowy, gorgonzola, ricotta, Grana Padano, orzechy, mozzarella) . . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  53
Quattro formaggi (cheese sauce, gorgonzola, ricotta, Grana Padano, walnuts, mozzarella)

GRZYBOWA (sos serowy, portobello, boczniaki, borowiki, oliwa truflowa, . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  55 
płatki parmezanu, natka pietruszki, mozzarella
Funghi (cheese sauce, portobello, oyster mushrooms, porcini mushrooms, truffle oil, 
 parmesan, parsley, mozzarella)

KREWETKOWA (sos serowy, krewetki, czosnek, cukinia, pomidorki, chili, mozzarella) . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  55
Shrimps (cheese sauce, shrimp, garlic, zucchini, tomato, chilli, mozzarella)

Wszystkie nasze pizze mają w składzie najwyższej jakości, włoską Mozzarelle Fior Di Latte.
All our pizzas contain the highest quality Italian Mozzarella Fior Di Latte.


